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קייטנת אפייה ובישול  
לילדים ונוער

קייטנה כיפיית וחוויתית 
שתוציא מילדכם את מיטב היצרתיות 
ותעזור להם ללמוד טכניקות חדשות.

נוער )מגיל 12 עד 18(
מיום ראשון עד חמישי

משעה 17:30 ועד 20:30
בין התאריכים 11/8/24 ועד 15/8/24

ילדים )מגיל 6 עד 14(
ן עד חמישי מראשו

משעה 9:00 ועד 13:30
ן 11/8/24 ועד 15/8/24 מחוזר ראשו
מחזור שני 18/8/24 ועד 22/8/24

הילדים ירכשו טכניקות בעבודה במטבח. 
הקייטנה הינה חוויתית וכוללת בישול, אפייה, טיגון ומנות קרות,

 וכוללת גם התייחסות לפיתוח וחיזוק ערכים כמו אחריות, 
רצינות ותחושת מסוגלות.

כל משתתף יצא מידי יום עם התוצרים שלו וכמובן עם המתכונים.
הקייטנה מתקיימת במודיעין בשכונת המגינים

המחיר כולל:
ציוד לכל נרשם
ארוחת בוקר 

וכיבוד קל לקייטנת ערב

*מותנה בכמות נרשמים



*מותנה בכמות נרשמים

יום ראשון
עוגת בנטו ופיצת שוקולד

עוגת בנטו הידועה גם כעוגת קופסת האוכל או מיני עוגה.
עוגה שכבשה את העולם בסערה עם הגודל המקסים והקישוטים האישיים

שלה. אנו נכין יחד את העוגה, נאפה אותה, נעטוף אותה ונקשט אותה
בציורים אישיים ומיוחדים.

פיצת שוקולד היא פיצה מתוקה עם המון שוקולד ותוספות צבעוניות
וטעימות במיוחד. תוספוךת כמו: סוכריות m&m , חמאת בוטנים, שוקולד

צ'יפס, מרשמלו...

יום שני
עוגיות וקינוחי כוסות

נכין מגוון עוגיות בטעמים וצורות שונות.
עוגיות קינדר, עוגיות שוקולד צ'יפס, עוגיות אמסטרדם ועוגיות מגולגלות

וטעמים שונים.
קינוחי כוסות נכין 3 סוגים של קינוחי כוסות עם קישוטים יפים ומיוחדים.

קייטנת אפייה ובישול  
לילדים ונוער



*מותנה בכמות נרשמים

יום שלישי
פסטה צבעונית ופיצה

ביום זה נכין פסטה טרייה.
נלמד להכין פסטה צבעונית ארוכה, קצרה וממולאת )רביולי(.

פיצה – נלמד את כל השלבים להכנת פיצה מושלמת.
כל משתתף יכין את הבצק, ילוש ויפתח אותו. 

כמובן כל אחד יוסיף את הקישוטים שלו לפיצה.

יום רביעי
קאפקייקס ופאי

קאפקייקס טעימים שנכין יחד ונאפה.
קאפקייקס ב-2 טעמים.

את הקאפקייקס נעצב עם קצפת בטעמים וקישוטי
שוקולד/ציקאו שנלמד להכין יחד.

פאי מתוק ומלוח – כול משתתף יכין פאי מלוח עם גבינות ותוספת 
)פטריות/תירס/בצל( ופאי מתוק )בצק פריך מספרים(

כל משתתף יכין עוגה בצורה אישית יקשט מעל על קרם מסקרפונה
וקישוטי פירות/שוקולד מעל
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*מותנה בכמות נרשמים

יום חמישי
שמרים וחלה

ביום זה נלמד להכין ולעבוד נכון עם בצק שמרים.
נתרגל טכניקות קיפול ונלמד להכין מילויים שונים.

נכין עוגת שמרים שוקולד/קינדר, שושני קינמון/לוטוס, שמרים במילוי
גבינות וחלה אישית לשבת.

תנאי ביטול:
ניתן לבטל השתתפות בקייטנה  בהודעה מראש וזאת 

עד 7 ימי עסקים טרם מועדה המקורי. 
במקרה של הודעה מראש כאמור, 

ינתן זיכוי כספי בניקוי דמי רישום של 150 ₪. 
3 ימי עסקים ופחות טרם מועד הקייטנה – לא ניתן לבטל או לדחות והלקוח

יחויב בדמי השתתפות מלאים, אף אם לא השתתף בה.
ניתן להעביר ההשתתפות לאורח אחר בכל זמן ללא חיוב.
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לפרטים
והרשמה
לחצו כאן

לפרטים
והרשמה
לחצו כאן

https://wa.me/972506465208?text=%D7%90%D7%A0%D7%99%20%D7%9E%D7%A2%D7%95%D7%A0%D7%99%D7%99%D7%9F%2F%D7%AA%20%D7%9C%D7%94%D7%99%D7%A8%D7%A9%D7%9D%20%D7%9C%D7%A7%D7%99%D7%99%D7%98%D7%A0%D7%AA%20%D7%94%D7%A7%D7%99%D7%A5

